
Päevakava

10.00 – 10.10    H.E Mr Uffe A. Balslev
2010. aasta Põhjamaade Ministrite Nõukogu eesistujamaa 
esindaja, Taani suursaadik Eestis
Tervitus

10.10 – 10.50    Martin Breuer 
Pädaste Mõis, restoran Alexander, Eesti
Aina laienevas maailmas on parim kohalik toit!

10.50 – 11.30    Niels Stokholm 
Biodünaamilise põllumajadusliku farmi ThorHøjgård omanik, 
Taani
Terroir kontseptsioon – uurimata ala toidutootmises

11.30 – 12.00    Toomas Rüütmann
Polli Fruit TÜ osanik, Eesti
Eesti toore – Eesti toode  

12.00 - 12.20 Mahlapaus ja degustatsioonid 

12.20 – 12.40    Magdalena Markowska
Jönköpingi Rahvusvahelise Ärikooli ärijuhtimise doktor, Rootsi
Uue Põhjala Toidu projekt EXPLORE: EXPeriencing 
LOcal food REsources in the Nordic countries (Kohalike 
toiduainete varude uurimine Põhjamaades)

12.40 – 12.50    Liina Karron
Sadama Turu tegevjuht, Eesti
Mida kujutab endast Sadama Turg?

12.50 – 13.30    Kristjan Port 
Tallinna Ülikooli Terviseteaduste ja Spordi Instituudi direktor, 
dotsent, Eesti
Kõht ja aju

13.30 – 14.30    Lõuna ja degustatsioonid 

14.30 – 15.10    Bo Bech 
Kopenhaageni restorani Paustian peakokk ja omanik, Taani 
Toidu loogika

15.10 – 15.40    Marek Viilol
Põltsamaa Felix AS, Eesti 
Põltsamaa veinid ja nende tulevik



15.40 – 16.15    Mikko Hasu
Ettevõtja ja vabakutseline lektor puuviljaveinide valmistamise 
alal, Soome
Soome puuviljaveinid – maa puhas maitse

16.15 – 17.00    Arutelu, avatud mikrofon 

Koht: Sadama Turg, Tallinn
Moderaator: Ene Ojaveski, Eesti Peakokkade Ühenduse ja Eesti 

Sommeljeede Assotsiatsiooni liige

        


